Приложение 2.

Таблица учета замечаний заведующего кафедрой технологии продуктов питания
ФГБОУ ВО «Калининградский государственный технический университет», к.т.н., доцента И.М. Титовой                                                                
к проекту профессионального стандарта «Специалист по технологии продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры»




	№ п/п
	Номер пункта (подпункта) профессионального стандарта (страница)
	Текст проекта профессионального стандарта
	Замечания НМС РХ ФУМО ВО 35 УГСН и НМС РХ ФУМО СПО 35 УГСП
(ФГБОУ ВО «КГТУ»)
	Комментарии Совета по профессиональным квалификациям агропромышленного комплекса (СПК АПК)

	0
	Преамбула к таблице
	ПС объединил 6 ПС по принципу одного процесса. Однако, при этом остались только уровни квалификации, начиная с 4-го. В объединяемых профессиональных стандартах уровни квалификации начинались с 1-го. 
В соответствии с требованиями Министерства образования в части реализации ФГОС СПО итоговая аттестация состоит из защиты ВКР и проведения демонстрационного экзамена. Демонстрационный экзамен включает в себя задания, позволяющие оценить навыки и умения, в рамках требований рабочих профессий, перечень которых указан во ФГОС 35.02.10 «Обработка водных биоресурсов». Таким образом, при замене 6 ПС одним исчезают ОТФ и ТД, осуществляемые на уровне рабочих профессий. При этом опрос 16 предприятий в 7 федеральных округах установил, что имеется более 900 вакансий по профессии «Обработчик водных биоресурсов». В тоже время строительство большого количества судов, имеющих перерабатывающие цеха, оснащенные современным оборудованием, потребует подготовку еще большего количества квалифицированных рабочих кадров, что предложенных профстандарт обеспечить не может.
Поэтому считаем целесообразным создать 2 профессиональных стандарта:
     - «Обработчик водных биоресурсов» объединяющий ПС «Обработчик рыбы и морепродуктов», «Оператор коптильной установки», «Оператор линии по производству полуфабрикатов и кулинарных изделий из рыбы и морепродуктов», что обосновано необходимостью проработки ОТФ, выполняемых на уровне рабочих профессий (2 и 3-й уровни квалификации);
     - «Специалист по технологии пищевой продукции из водных биоресурсов и объектов аквакультуры», объединяющий  ПС «Технолог по переработке рыбы и морепродуктов», «Химик-технолог, лаборант по переработке рыбы и морепродуктов», «Специалист по контролю качества производства продукции из рыбы и морепродуктов», что будет соответствовать выполняемым функциям и уровню образования (уровни с 4-го по 7-й).

	Отклонено.
Именно высокая потребность в высококвалифицированных рабочих кадрах и обеспечивается формированием требований на 4-ом уровне квалификации. Странно, что это неизвестно автору замечаний – разработчику ПС, заведующему кафедрой по подготовке специалистов, призывающему готовить рабочих 1-го и 2-го уровней квалификации на места высоквалифицированных рабочих.
Непонятно выглядит предложение объединить 6 ПС (все-таки объединить) в 2 ПС по принципу разделения по уровням: 2-3 уровень и 4-7 уровень. Видимо под 2-3 уровнем автор понимает высококвалифицированных рабочих. А 4-й уровень начинается с «Технологов». Вообще-то технологи соответствуют 5-му уровню квалификации – подготовка специалистов среднего звена в СПО.

	1
	Название, стр.1 
	Специалист по технологии продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры
	Необходимо заменить «продукты питания»  на термин «ПИЩЕВАЯ ПРОДУКЦИЯ» для приведения в соответствие с ТР ТС 021/2011 «пищевая продукция - продукты животного, растительного, микробиологического, минерального, искусственного или биотехнологического происхождения в натуральном, обработанном или переработанном виде, которые предназначены для употребления человеком в пищу, в том числе специализированная пищевая продукция, питьевая вода, расфасованная в емкости, питьевая минеральная вода, алкогольная продукция (в том числе пиво и напитки на основе пива), безалкогольные напитки, биологически активные добавки к пище (БАД), жевательная резинка, закваски и стартовые культуры микроорганизмов, дрожжи, пищевые добавки и ароматизаторы, а также продовольственное (пищевое) сырье». ЗАМЕНИТЬ ПО ВСЕМУ ДОКУМЕНТУ.
	Отклонено.
Вопрос терминологии «продукты питания» или «пищевая продукция» абсолютно правилен. СПК АПК не раз акцентировал на этом вопросе. После многочисленных обсуждений было принято решение в пользу «продукты питания».
Во-первых, с позиции синхронизации с системой образования (единый понятийный аппарат): УГСН 19.00.00 «Продукты питания из растительного сырья», «Продукты питания животного происхождения», «Технология продукции и организации общественного питания».
Во-вторых, в замечаниях Росрыболовства со ссылкой на НМС ФУМО КГТУ (Исх. от 06.06.2019 № 5171-ПС/704) было предложено и принято предложение о наименовании ВПД «Разработка, внедрение и обеспечение функционирования производства и контроля качества и безопасности продуктов питания из водных биологических ресурсов и объектов аквакультуры».
В-третьих, такое предложение звучит странно от автора замечаний - заведующего кафедрой технологии продуктов питания.
СПК АПК готово принять участие в установлении единой терминологии. До этого предлагаем оставить данную формулировку, как уже согласованную с большим количеством серьезных организаций.


	2
	Обобщенные трудовые функции стр. 3
	отсутствуют
	Уровень квалификации 2: Ведение технологического процесса первичной обработки водных биоресурсов и объектов аквакультуры на судах и береговых предприятиях. 
Уровень квалификации 3: Осуществление технологического процесса обработки водных биоресурсов и объектов аквакультуры.
	Отклонено.
СПК АПК готово рассмотреть вопрос введения в данный ВПД профессиональных компетенций для квалификаций 1, 2, 3-го уровней при наличии обоснования.
В предложенный формулировках непонятно, в чем состоит ведение  (2-й уровень) и осуществление (3-й уровень) технологического процесса. Представляется, что для ведения технологического процесса производства продуктов питания (то, что идет для внутреннего потребления человека) желательно иметь квалификацию не ниже квалифицированного рабочего.

	3
	Группа занятий, стр. 2
	8131 Операторы установок по переработке химического сырья
	Необходимо удалить, т.к. сырьем являются только водные биоресурсы и объекты аквакультуры.
	Отклонено.
Для каждой ОТФ должен быть один код. Поэтому просто удалить нельзя. ПС – это нормативный акт. Готовы обсудить при наличии предложения для замены.  Пищевики не смогла придумать что-то получше..

	4
	Трудовые функции, стр. 3, стр.7
	Ежесменное техническое обслуживание технологического оборудования производства продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры в соответствии с эксплуатационной документацией
	Техническое обслуживание осуществляет слесарь-механик, а не обработчик рыбы заменить на: «Ежесменная проверка состояния технологического оборудования производства пищевой продукции из водных биоресурсов и объектов аквакультуры в соответствии с эксплуатационной документацией».
	Отклонено.
Оператор-аппаратчик должен уметь осуществлять ежесменное техническое обслуживание технологического оборудования в соответствии с эксплуатационной документацией. Слесарь занимается ремонтом.

	5
	Трудовые функции, стр. 3
	Отсутствует трудовая функция, добавить
	Отсутствует выполнение технологических операций по производству рыбных полуфабрикатов и кулинарных изделий, в том числе имитированной продукции. Предлагаемая формулировка: «Выполнение технологических операций производства полуфабрикатов, кулинарной и имитированной продукции из водных биоресурсов и объектов аквакультуры».
	Отклонено.

ГОСТ Р 50763-2007 Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению
Определение:
3 .1. Продукция общественного питания: Совокупность кулинарной продукции, булочных, мучных кондитерских изделий.
3.2. Кулинарная продукция: Совокупность кулинарных полуфабрикатов, кулинарных изделий, блюд.
3.3. Кулинарный полуфабрикат: Пищевой продукт или сочетание продуктов, прошедших одну или несколько стадий кулинарной обработки без доведения до готовности.
3.4. Кулинарный полуфабрикат высокой степени готовности: Кулинарный полуфабрикат, из которого в результате минимально необходимых (одной-двух) технологических операций получают кулинарное изделие или блюдо.
3.5. Кулинарное изделие: Пищевой продукт или сочетание продуктов, доведенные до кулинарной готовности.
3.6. Блюдо: Кулинарное изделие, порционированное и оформленное.
Таким образом, производство полуфабрикатов и кулинарной продукции регулируется ПС в области продукции общественного питания. 


	6
	Обобщенная трудовая функция, стр. 3
	Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры
	Лабораторный контроль осуществляется только на уровне выполнения простых испытаний, т.к. 4 уровень квалификации предусматривает «Деятельность под руководством с проявлением самостоятельности при решении практических задач, требующих  анализа ситуации и ее изменений», но при отсутствии специалистов более высокого уровня квалификации непонятно, кто будет осуществлять руководство и выполнять исследования на высокотехнологическом оборудовании и принимать решения. Поэтому необходимо заменить наименование базовой группы, должности (профессии) или специальности (стр. 63) с инженера по качеству на начальника (заведующего) лабораторией. 
Решение ЕЭК № 44 «О типовых схемах оценки соответствия» предусматривает организацию испытаний при декларировании пищевой продукции по схеме 1 (на основе собственных доказательств) исключительно в собственных лабораториях. В связи с этим необходим уровень квалификации не ниже 6-го, чтобы определить перечень всех регламентируемых показателей, методик проведения исследований, а также математической обработки результатов исследований и их верификации установленных значений нормативным показателям. В трудовые функции начальника (заведующего) производственной лабораторией входит: освоение и внедрение (постановка) новых методик и приборной базы для проведения анализов и испытаний; разработка программы испытаний по текущему контролю производства. Только уровень квалификации не ниже 6-го позволяет выполнять сложные лабораторные анализы и эксплуатировать высокотехнологическое оборудование, осуществлять подбор методик испытаний новых видов пищевой продукции, обоснование норм отходов и потерь.
	Отклонено.
Нет конкретного предложения по коду ЕКС начальника (заведующего) лабораторией. Начальники лабораторий не выпускаются ВУЗами. Выпускаются инженеры, которые при определенных условиях могут занять должность начальника производственной лаборатории. Дайте предложение по коду, вставим.

	7
	Трудовые функции, стр. 4
	Отсутствует трудовая функция, добавить
	Отсутствует организационно-технологическое обеспечение производства полуфабрикатов и кулинарной продукции. 
Предлагаемая формулировка: «Технологическое обеспечение производства полуфабрикатов, кулинарной и имитированной продукции из водных биоресурсов и объектов аквакультуры».
	Отклонено.
См. комментарий по п.5

	8
	Трудовые функции, стр. 4
	Технологическое обеспечение производства кормовой и технической продукции из водных биоресурсов и объектов аквакультуры  
	Область применения профессионального стандарта ограничена только пищевой продукцией, поэтому необходимо удалить трудовые функции, относящиеся к производству технической и кормовой продукции. 
	Отклонено.
Добавлено по предложению ФГБОУ ВО «Дальневосточный государственный технический рыбохозяйственный университет».

	9
	Трудовые функции, стр. 5
	Разработка системы мероприятий по повышению эффективности технологических процессов производства высококачественных безопасных продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры
	В трудовых функциях отсутствует деятельность по внедрению и валидации разработанных систем мероприятий, что приведет к большим финансовым затратам при невозможности достижения заданных результатов. Предлагаемая формулировка: «Разработка мероприятий по повышению эффективности технологических процессов производства высококачественных безопасных продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры».
	Отклонено.
Замена понятий «мероприятий» на «систему мероприятий» не может привести к «большим финансовым затратам». Не понятна суть предложения.


	10
	Обобщенная трудовая функция, стр. 5
	Совершенствование технологии производства продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры
	Специалист 7 уровня квалификации занят более широким спектром вопросов, нежели совершенствованием технологии, что отражено в его трудовых действиях. Поэтому предлагаем следующую формулировку: «Стратегическое планирование производства пищевой продукции из водных биоресурсов и объектов аквакультуры».
	Отклонено.
В замечаниях Росрыболовства со ссылкой на НМС ФУМО КГТУ (Исх. от 06.06.2019 № 5171-ПС/704) было предложено: «термин «стратегическое управление» - подразумевает более широкое значение и трудовые функции должны быть изложены более полно. Разработка нового продукта не всегда новые технологические параметры, и наоборот, изменение технологии не всегда – новый продукт. Предлагаем следующую формулировку: «Совершенствование технологии производства продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры»».
Предложение было принято. Теперь предложение обратно с точностью наоборот. Господа, Вы уж там определитесь!!!
.

	11
	Трудовые функции, стр. 5
	Разработка новой продукции целевого назначения на основе совершенствования технологии производства продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры
	ТР ТС 021/2011, ТР ТС 027/2012, ТР ЕАЭС 040/2016 не содержат определение термина «продукция целевого назначения». Предлагаемая формулировка: «Разработка новой продукции на основе совершенствования технологии производства пищевой продукции  из водных биоресурсов и объектов аквакультуры».
	Отклонено.
В замечаниях Росрыболовства со ссылкой на НМС ФУМО КГТУ (Исх. от 06.06.2019 № 5171-ПС/704) было предложено: «Совершенствование технологии производства продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры. Разработка новой продукции целевого назначения». С небольшой редакцией предложение было принято. Теперь предложение обратно с точностью наоборот. Господа, Вы уж там определитесь!!!


	12
	Трудовые функции, стр. 5
	Управление внедрением новых технологий производства новых  продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры
	Предлагаемая формулировка: «Управление внедрением новых технологий производства пищевой продукции  из водных биоресурсов и объектов аквакультуры.
	Отклонено.
См. комментарий по п.1.

	13
	Обобщенная трудовая функция, Возможные наименования должностей, профессий, стр. 6
	Машинист рыбомучной установки
	Необходимо удалить данную профессию, т.к. она не относится к производству пищевой продукции. 
	Отклонено.
Взято из действующего ПС. Компетенции аппаратчика-оператора линии по обработки водных биоресурсов действуют для этой профессии.

	14
	Дополнительные характеристики, стр.7
	ОКПДТР – 14160 - Машинист рыбомучной установки
	Необходимо удалить данную профессию, т.к. она не относится к производству пищевой продукции.
	Отклонено.
См. комментарий по п.13.

	15
	Трудовые действия, стр. 7
	Замена быстроизнашивающихся материалов и деталей оборудования на технологических линиях производства продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры  
	Необходимо удалить. Выполняет механик, слесарь, но не обработчик или техник-технолог. 
	Отклонено.
Обязательная компетенция. Если на каждый «чих» выписывать механика или слесаря, то предприятие обонкротиться.
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	Трудовые действия, стр. 7 и далее по всему тексту стандарта
	Ведение документации по обслуживанию оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и АВТОМАТИКИ технологических линий по производству продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры
	Недопустимо использовать слово «автоматика», т.к. такого термина нет, в данном контексте должен использоваться термин «автоматизированная система». 
	Отклонено.
Термин не только существует, но еще и имеет распространенное сокращение «КИПиА».

	17
	Необходимые умения, стр.8
	Применять методы, приемы и инструмент по наладке, настройке, ремонту и регулировки оборудования автоматизированных технологических линий по производству продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры
	Необходимо удалить. Выполняет механик, слесарь. Оборудование не входит в объекты деятельности обработчика водных биоресурсов и объектов аквакультуры, а также операторов коптильного, скороморозильного оборудования.
	Отклонено.
См. комментарий по п.15.
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	Необходимые знания, стр.9
	Порядок проведения подготовительных, пуско-наладочных и ремонтных работ оборудования автоматизированных технологических линий по производству продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры
	Необходимо удалить. Выполняет механик, слесарь. Данные знания могут быть получены только при наличии соответствующего образования. 
	Отклонено.
См. комментарий по п.15.
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	Другие характеристики, стр.9
	Работа осуществляется рабочим определенного локальным нормативным актом разряда  в соответствии со сложностью выполняемой работы
	В других характеристиках описано, что рабочий должен иметь определенный опыт работы в отрасли и иметь соответствующие знания. При этом отсутствует 3 уровень квалификации, что противоречит логике требований представленных в других характеристиках. Таким образом, необходимо добавить в данный стандарт 3 уровень квалификации.
	Отклонено.
Нет конкретных предложений по профессиям, квалификациям, их компетенциям..
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	Стр.9, 10, 11, 12 и далее по всему тексту стандарта
	Используется термин «расходные материалы»
	Данный термин не применим при производстве продукции из водных биоресурсов и объектов аквакультуры необходимо заменить на «вспомогательные материалы и тара».
	Отклонено.
Расходные материалы есть в любом производстве.
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	Необходимые умения, стр. 10
	Настраивать автоматизированную программу технологического процесса производства охлажденной, подмороженной и мороженой продукции  из водных биоресурсов и объектов аквакультуры
	4 уровень квалификации предусматривает получение образования по ФГОС 35.02.10 Обработка водных биоресурсов. Профессиональные компетенции, позволяющие получить данные умения не предусмотрены, таким образом возникает несогласованность между трудовыми действиями и необходимыми умениями. Настройку программы может осуществлять только специалист в области программного обеспечения или инженер-технолог.
	Отклонено.
Работодатели хотели бы видеть оператора, который может не только нажимать на кнопку.
[bookmark: _GoBack]Рекомендуем преподавателям КГТУ ознакомиться с современными производствами и квалификацией операторов, лучше с выездом за рубеж. Президент поэтому и дал установку на освоение цифровых и информационных технологий. Программист программирует. А настроить действующую программу на текущий процесс должен уметь оператор. Если по каждому вопросу выписывать программиста или держать его в штате, то это заведомо проигрыш в конкурентной борьбе.
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	п. 3.1.4. Трудовая функция, стр. 15 Выполнение технологических операций производства сушеной, сушено-вяленой, вяленой и провесной продукции из водных биоресурсов и объектов аквакультуры
	Подготовка топлива для дымового копчения и коптильных сред и приготовление дымовоздушной смеси в дымогенераторах различных типов для проведения процессов бездымного копчения при производстве сушеной, сушено-вяленой, вяленой и провесной продукции из водных биоресурсов и объектов аквакультуры
Размещение полуфабриката в коптильных камерах различных типов при производстве сушеной, сушено-вяленой, вяленой и провесной продукции из водных биоресурсов и объектов аквакультуры
Определение с помощью контрольно-измерительных приборов параметров технологических процессов и режимов работы дымогенераторов и коптильных установок для производства сушеной, сушено-вяленой, вяленой и провесной продукции из водных биоресурсов и объектов аквакультуры  
	При производстве сушеной, сушено-вяленой, вяленой и провесной продукции из водных биоресурсов и объектов аквакультуры не осуществляются технологические операции, связанные с копчением, а также процесс не осуществляется в коптильных камерах. Необходимо редактирование большинства трудовых действий, необходимых умений и знаний, приведенных в данной трудовой функции.
	Принято.
В замечаниях Росрыболовства со ссылкой на НМС ФУМО КГТУ (Исх. от 06.06.2019 № 5171-ПС/704) было предложение по перегруппировке. При этом технически не удалили эти ТД и, кстати, соответствующие ЗиУ.
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	Необходимые умения стр.19, 20 и далее по всему тексту стандарта
	1. Настраивать АВТОМАТИЗИРОВАННУЮ ПРОГРАММУ технологического процесса производства консервов и пресервов из водных биоресурсов и объектов аквакультуры
2. Пользоваться ПРОФЕССИОНАЛЬНЫМИ КОМПЬЮТЕРАМИ и программным обеспечением при обработке данных контрольно-измерительных приборов производства консервов и пресервов из водных биоресурсов и объектов аквакультуры  
3. Использовать информационные и телекоммуникационные технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в ПРОФЕССИОНАЛЬНО-ОРИЕНТИРОВАННЫХ ИНФОРМАЦИОННЫХ СИСТЕМАХ ПРОИЗВОДСТВА КОНСЕРВОВ И ПРЕСЕРВОВ из водных биоресурсов и объектов аквакультуры
	Разработчики стандарта используют некорректные формулировки, с трудно понимаемым содержанием и неоднозначной трактовкой.
	Отклонено.
Жаль, что авторам не понятно содержание формулировок профессиональных компетенций в области цифровых и информационных технологий.
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	Дополнительные характеристики стр.25
		Наименование документа
	Код
	Наименование базовой группы, должности (профессии) или специальности

	ОКЗ
	8131
	Операторы установок по переработке химического сырья

	ЕТКС
	§ 99
	Лаборант-микробиолог   

	
	§ 116
	Лаборант-полярографист

	
	
	

	
	§ 148
	Лаборант спектрального анализа

	
	§ 154
	Лаборант химико-бактериологического анализа

	
	§ 156
	Лаборант химического анализа

	ОКПДТР
	13265
	Лаборант-микробиолог   

	
	13321
	Лаборант химического анализа

	ОКСО
	2.19.01.02
	Лаборант-аналитик



	Необходимо исключить наименование должностей - операторов установок по переработке химического сырья. В перечне должностей пропущена должность - обработка водных биоресурсов.
	Отклонено.
Нет конкретного предложения по коду и наименованию.



